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Unidad 5 Lección 2: ¡Buen provecho!  

	Las personas en el restaurante

	1. el/la camarero/a 
	3. el/la cocinero/a

	2. el/la mesero/a
	4. el/la cliente

	¿Qué haces en un restaurante?

	5. leer el menú/la carta 
	8. servir/traer la comida

	6. escoger
	9. pagar la cuenta 

	7. pedir la comida 
	10. dejar la propina

	Expresiones útiles 

	11. ¡Buen provecho!
	18. ¿Me puede traer...? 

	12. Muy amable. 
	19. Me apetece(n)… 

	13. Muy atento(a).
	20. Me gustaría comer/beber…

	14. ¡Exquisito/a!
	21. Y para comer (beber)... 

	15. Gracias por atenderme. 
	22. Tal vez… / Quizás…

	16. ¿En qué le (les) puedo servir?
	23. Perdóname./Perdóneme.

	17. ¿Cuál es la especialidad de la casa? 
	

	Poner la mesa / Los cubiertos 

	24. la cuchara 
	28. el vaso 

	25. el cuchillo 
	29. la taza

	26. la servilleta 
	30. el tazón

	27. el tenedor 
	31. el mantel

	El entremés  / El aperitivo 

	32.  el gazpacho
	36. los calamares fritos

	33. las croquetas 
	37. las gambas rebozadas

	34. los caracoles 
	38. el chorizo 

	35. las sardinas
	39. los boquerones 

	El plato principal

	40. la paella 
	47. el filete a la parrilla 

	41. el plato vegetariano 
	48. el caldo  

	42. el pollo asado 
	49. la chuleta de cerdo 

	43. el pavo 
	50. la sopa de fideos

	44. la empanada
	51. los mariscos 

	45. los espaguetis 
	52. puré de papas 

	46. la especialidad 
	53. los frijoles/las habichuelas 

	El postre

	54. el flan
	55. la tarta de chocolate

	Preparación de la comida 

	56. batido(a) 
	62. molido(a) 

	57. cocido(a) 
	63. rebozado(a)

	58. crudo(a) / casi crudo(a)
	64. congelado(a)

	59. frito(a) 
	65. jugoso(a)

	60. hervido(a) 
	66. quemado(a)

	61. mezclado(a) 
	67. ___ a la parilla


[image: image1.png]



